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Toplam 64 dk Haz1rl1k 14 dk · Pişirme 20 dk 6 kişilik Kolay ~224 kcal Açl1k bar1 2/10

Canjica kadeh tatl1s1, sütlü m1s1r tanelerini tarç1n ve hindistan ceviziyle katmanlayarak yumuşak, serin ve 
Brezilya usulü bir tatl1 sunar.

Malzemeler

• 2 su bardağ1 Haşlanm1ş beyaz m1s1r

• 3 su bardağ1 Süt

• 0.5 su bardağ1 Şeker

• 0.5 su bardağ1 Hindistan cevizi

• 0.5 çay kaş1ğ1 Tarç1n

Yap1l1ş
1. Haşlanm1ş beyaz m1s1r1 sütle tencereye al1n.

2. M1s1r ve sütü 15 dakika pişirin, taneler kremay1 çeksin.

3. Şeker ve Hindistan cevizini ekleyip 5 dakika kar1şt1r1n.

4. Kar1ş1m1 kadehlere paylaşt1r1n, çok doldurmay1n ki üst süsleme taşmas1n.

5. Kadehleri 30 dakika soğutup tarç1nla servis edin.

PÜF  NOKTASI

M1s1r tanelerini yumuşayana kadar pişirmek tatl1n1n kaş1kta daha kremsi durmas1n1 sağlar.

SERVIS  ÖNERISI

Kadehte soğuk verin, üstüne tarç1n serperek tatl1 sonunda servis edin.

Alerjenler

Süt
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