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Canjica kadeh tatl1sgiitli m1sfianelerini tar¢lrve hindistan ceviziyle katmanlayarak yumusak, serin ve
Brezilya usull bir tatlsunar.

Malzemeler

« 2 su bardagHaslanm§ beyaz m1s1r
* 3 su bardagsut

0.5 su bardagSeker

¢ 0.5 su bardagHindistan cevizi

0.5 cay kasfiITar¢cin

Yap¥1

1. Haslanm§ beyaz mlségiitle tencereye alln.

2. Mlste sutu 15 dakika pisirin, taneler kremayZXeksin.

3. Seker ve Hindistan cevizini ekleyip 5 dakika kar§tlrin.

4. Kar§lnkhdehlere paylastlrlook doldurmaylrki tst siisleme tagmasln.

5. Kadehleri 30 dakika sogutup tar¢lnlaervis edin.

PUF NOKTASI

M1sfanelerini yumusayana kadar pisirmek tatllnkaslktalaha kremsi durmaslrshglar.

SERVIS ONERISI

Kadehte soguk verin, Ustiine tar¢clrserperek tatlsonunda servis edin.

Alerjenler

Sut

Tatonia, tatonia.com https://tatonia.com/tarif/canjica-kadeh-tatlisi-brezilya-usulu



