<PATLILAR

<anjica

Toplam 580 dk Haz1rlR0 dk - Pisirme 80 dk 8 kisilik

~280 kcal Aclllbar?/10

Brezilya canjica tatl1dieyaz misgiit, tar¢lrve Hindistan ceviziyle yumusak pisirir.

Malzemeler

* 400 gr Beyaz m1slr

* 1 litre Sut

« 180 gr Seker

« 80 gr Hindistan cevizi rendesi

* 1 gubuk Targln

Yap ¥l
1. Beyaz mlshdl suda bir gece bekletin.

2. Ma1lstaze suyla 60 dakika haslaylntaneler a¢clijjumusasin.

3. Sut, seker, tar¢lrve Hindistan cevizini ekleyin.

4. Kar§ln?D dakika k1sHteste pisirin, sttli taban koyulassin.

5. Canjicaykaselere allgar¢lnlalcak/a da 1lHervis edin.

PUF NOKTASI

Beyaz mlsfatnamen yumusatlnsitle piserken tatidaha kremsi kallr.

SERVIS ONERISI

Kaselerde 1liderin, Ustline tar¢lrserperek tatlblarak sunun.

Alerjenler

Sut

Tatonia, tatonia.com

https://tatonia.com/tarif/canjica



