<PATLILAR

€0anklHameyli Tatlls1

Toplam 180 dk Haz1rlBO dk - Pisirme 45 dk 10 kisilik Zor ~380 kcal

CanklHameyli tatllsihce acllamisastalhamurun cevizle muska bigciminde katlanlpereyage serbetle
tamamlandf X 1thir yoresel tatl1dir.

Malzemeler

Hamur igin
4 su bardagln
* 2 adet Yumurta
¢ 1 su bardagIYogurt
e 1 su bardagsut
0.5 su bardagZeytinyagl
» 2 yemek kasjISirke
¢ 1 ¢imdik Tuz

Acmak icin
* 2 su bardagBugday nisastasl
ic harg icin
¢ 1.5 su bardagXeviz ici
Uzeri igin
* 250 gr Tereyagl
Serbeticin
* 4 su bardagToz seker

4 su bardagSu
¢ 1 yemek kas@Limon suyu

Yap¥1

1. Seker ve suyu 12 dakika kaynatlnlimon suyunu ekleyip 3 dakika daha pisirin ve 111t1n.
2. Yumurta, yogurt, sit, zeytinyaglsirke, tuz ve unla yumusak hamur yogurun.

3. Hamuru kiclk bezelere ay1ri3d dakika dinlendirin.

4. Bezeleri nisastayla ince ac¢live bez Ustiinde 10 dakika havalandlrln.

5. Yufkalarkarelere kesin, ortalarlnaeviz koyup muska seklinde katlayln.

6. Hameylileri tepsiye dizin, eritilmis tereyaglnfstlerine gezdirin.

7. TatllyiBO°C f1lrindb ila 40 dakika klzaran&adar pisirin.



8. Tatlksl1lcakkerllHerbeti dokin ve 45 dakika cektirip servis edin.

PUF NOKTASI

Yufkalarhafif kurutmak katlarken yapgmayhzaltlve pisince ¢1tlnkir.

SERVIS ONERISI

Serbeti cektikten sonra ceviz ve sade Tirk kahvesiyle servis edin.

Alerjenler

Gluten St Yumurta Kuruyemis
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