>HAMUR ISLERI

antlkPidesi

Toplam 73 dk Haz1rlD6 dk - Pigirme 24 dk 6 kisilik Orta ~284 kcal Aclllbarb/10

Cantllpidesi, klymaidi kenarlardan tasacak kadar a¢llblrakllame Bursa flrkiiltiriinde klsalrede pisen
karakterli bir hamur isidir.

Malzemeler

Hamur igin
* 450 gr un
* 230 ml Su

« 1 paket Instant maya

icicin
¢ 220 gr Klyma
1 adet Domates
¢ 1 adet Kuru sogan
1 cay kas@iTuz
* 0.5 cay kasfiKarabiber
* 20 gr Tereyagl

YapH¥1l

1. Un, su, maya ve tuzla hamuru 8 dakika yogurun.

2. Hamuru 30 dakika mayalandirliti piserken kuru kalmaslrdiye.
3. Klymagdomates, sogan, tuz ve karabiberle i¢ harchazlrlayln.
4. Hamuru oval a¢lwrtaslndnarclyaylive kenarlarlrfafif yikseltin.
5. Pideleri 220°C f1rlnds dakika pisirin.

6. Flrlndapiklndenarlarlndereyadsurip slcalservis edin.

PUF NOKTASI

ici hamura bastlrmalyerine gevsek blrakmakist yiizeyin sulu ve diri kalmas1rshglar.

SERVIS ONERISI

Dilimleyip yanlndayranla, flrindayikaglkmazlcalservis edin.

Alerjenler



Gluten Sut
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