<PATLILAR

<0ape Town Koeksisters

Toplam 125 dk Haz1rIB6 dk - Pisirme 30 dk 12 kisilik Zor ~360 kcal Aclllbar?/10

Koeksisters, orgu hamurlarkl1zarthmz gibi limonlu serbete batlrargltde serbetli Gliney Afrika tatl1s1d1r.

Malzemeler

Hamur igin
4 su bardagln
2 yemek kasfiKabartma tozu
* 60 gr Tereyagl
1 adet Yumurta
e 1 su bardagisut
4 su bardagS1whg

Serbetigin
4 su bardagTloz seker
» 2 yemek kasfiLimon suyu
2 su bardagSu
1 adet Tar¢lrgubugu
0.5 cay kas§TTuz

Yap¥1

1. Toz seker, su, limon suyu ve tar¢lrgubugunu 10 dakika kaynatlgerbet yapln.
2. Serbeti 1 saat buzdolablndaogutun.

3. Un, kabartma tozu, tuz ve tereyaglrilrlhgline getirin.

4. Yumurta ve sutl ekleyip yumusak hamur yogurun.

5. Hamuru 20 dakika dinlendirin.

6. Hamuru seritlere kesip G¢lu orguler yapln.

7. Koeksistersleri slcals1whgda 4 dakika altlmenk alana kadar k1zartln.

8. Slcakatlllabuz gibi serbete batlrHpdakika stizdirin.

PUF NOKTASI

Serbeti cok soguk tutmak s1calhamurun d§lrglithdrakigini serbetle doldurur.

SERVIS ONERISI



Tamamen soguk, yanlndaekersiz rooibos ¢aylylaervis edin.

Alerjenler

Gluten Sut Yumurta
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