<PATLILAR

<apirotada

Toplam 36 dk Haz1rl16 dk - Pisirme 20 dk 6 kisilik Orta ~244 kcal Aclllbar?/10

Capirotada, ekmek dilimlerini surupla ve kuru yemisle birlestirerek yumusak, tar¢1nbir Meksika ekmek
tatllg/hpar.

Malzemeler

« 6 dilim Bayat ekmek
¢« 0.5 su bardagSeker
* 0.5 cay kasfiTrarcln
0.5 su bardagXeviz
* 1 su bardagisit

¢ 0.5 su bardagXKuru Gziim

Yap¥1

1. Ekmegi dilimleyip hafif kurutun, surubu ¢ekince daglimasin.

2. Seker, tar¢glrve sitl 6 dakika kaynatlgurup hazlrlayln.

3. Kaba ekmek, ceviz ve kuru meyveyi kat kat dizin.

4. Slcalsurubu katlarlnizerine gezdirin ve 5 dakika cekmesini bekleyin.

5. Capirotadayll80°C flrlnd® dakika pigirin, Ust ekmekler klzarlngd karln.

PUF NOKTASI

Ekmegi hafif k1zartmakatllnaglimaskrhltir.

SERVIS ONERISI

Kaselerde 1liferin, UGstline peynir ya da ceviz serperek sunun.

Alerjenler

Gluten Sut Kuruyemis
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