>ET YEMEKLERI

XTarolina Slaw Burger

Toplam 37 dk Haz1rlDb dk - Pisirme 12 dk 4 kisilik Orta ~590 kcal

Carolina slaw burger, sulu dana kofteyi ince lahana salatasldomates ve yumusak ekmekle dengeler;
ferah, eksi ve doyurucu bir burgerdir.

Malzemeler

Kofte icin
* 640 gr Dana klymd%20 yagl1)
« 1 tatlkas@TTuz
0.5 cay kas@Karabiber

Sosicin

3 su bardagBeyaz lahana

¢ 1 adet Havug

* 4 yemek kasiMayonez

« 1.5 yemek kas§)zum sirkesi

1 cay kas@iTToz seker
Servisigin

« 4 adet Burger ekmegi

* 1 adet Domates

YapX1

1. LahanayXok ince klylhavucu rendeleyin.

2. Mayonez, UzUm sirkesi, seker ve az tuzu ¢lrplaghana ve havucla kargtlrln.
3. Dana klymaylikofteye aylrMe tuz, karabiberle tatland1rln.

4. Dokum tavayXok slcalhale getirip kofteleri her yuzu 3 dakika pisirin.

5. Burger ekmeklerini kesik ytzlerinden 1 dakika k1zartln.

6. Domatesiince dilimleyin ve lahana salatasliiafifce stzin.

7. Ekmeklere kofte, domates ve bol lahana salataskoyup servis edin.

PUF NOKTASI

Lahana salatas1rskrvis anlngaklrsizmek ekmegdin yumusamaslrihler.

SERVIS ONERISI



Flrjatates, mlsiursusu ve buzlu cayla servis edin.

Alerjenler

Gluten Yumurta
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