>APERATIFLER

XJausa Limena

Toplam 45 dk Haz1rlDb dk - Pisirme 20 dk 6 kisilik Orta ~244 kcal Aclllbar4/10

Causa limefa, limonlu patates puresini tavuklu ya da ton ballkkatlarla birlestiren, Peru mutfaglndaserin
servis edilen gosterisli bir baglang1ctlr.

Malzemeler

Pilreicin
* 6 adet Patates
» 2 yemek kasiLimon suyu
« 0.5 cay kas@Tuz

icicin
* 250 gr Haslanm§ tavuk
* 3 yemek kasiMayonez
¢ 1 adet Avokado

YapX1

1. Patatesleri haglaylpimon suyu ve tuzla ezerek s1kfiirtizstz plre hazlrlayln.
2. Didiklenmis tavuk ve mayonezi kar§tlraralknemli ama akmayan i¢ har¢ yapln.
3. Kallbaatates puresi, avokado ve tavuklu harcdizgin katlar halinde yerlestirin.

4. Buzdolablnd&0 dakika sogutup dilimleyerek servis edin.

PUF NOKTASI

Patates tamamen soguyunca katlamak causa'nlrkallptariemiz ¢lkmaskolaylastlrlr.

SERVIS ONERISI

Dilimleyip Ustline kignis serpin, causa tabaglrsbguk servis edin.

Alerjenler

Yumurta

Tatonia, tatonia.com https://tatonia.com/tarif/causa-limena-peru-usulu



