<PATLILAR

{fenizli CavdarlKXabak Tatlls1l

Toplam 40 dk Haz1rl1o dk - Pisirme 30 dk 6 kisilik Kolay ~184 kcal Aclllbar?/10

Denizli cavdarlkabak tatllshalkabaglrghvdar k1rlntlsthyfeamlayarak yumusak ve hafif k1lthir tatikurar.

Malzemeler

* 500 gr Balkabagl

0.5 su bardagSeker

« 0.5 su bardagXavdar ekmegi k1rintlsl
* 0.3 cay kasfiTrarcln

YapH¥1

1. Kabaglri parcalara bélip sekerle tencereye alln.

2. KabagklsHteste 25 dakika pisirin, parcalar dagllmadaryumusasin.
3. Cavdar klrintkstnlavada 3 dakika 1sl1tln.

4. Kabaklarkervis tabaglnallgerbetinden az gezdirin.

5. Ustline cavdar k1rlnskspin, gevrekligi kaybolmadan servis edin.

PUF NOKTASI

Cavdar klrlntssimdsamada eklemek k1tgdkbrur.

SERVIS ONERISI

Ustiine targlrserpip kabak tatl1sTilititabaglndaservis edin.

Alerjenler

Gluten

Tatonia, tatonia.com https://tatonia.com/tarif/cavdarli-kabak-tatlisi-denizli-usulu



