<PATLILAR

<ennet Camurlu Muhallebi

Toplam 94 dk Haz1rllld dk - Pisirme 80 dk 6 kisilik Kolay ~244 kcal Aclllbar?/10

Cennet camuru, tel kadaylféreyaglserbet ve Antep flsilyldavada birlestiren, kaymakla servis edilen Kilis
tatllsld1lr.

Malzemeler

* 0.3 su bardaglAntep f1gj1
¢« 0.5 su bardagSeker

« 250 gr Tel kaday1f

« 100 gr Tereyagl

2 yemek kasfiKaymak

Yap¥1

1. Sekerve 1 su bardagkuyu 5 dakika kaynatlpimonla k1sdir serbet hazlrlayln.

2. Tel kadaylKlgclk parcalara aylrMe tereyaglnda dakika renk aldlrmadarkavurun.
3. Antep flglnbilylk klsml@btaylfkatl® dakika kar§tlrin.

4. Serbeti azar azar ekleyip kadaylyumusayana kadar 5 dakika kargtlrln.

5. Tatllyllcakabaklaylpgkaymak ve kalan Antep f1gjlylaervis edin.

PUF NOKTASI

Bisklvi katlrskrvis dncesi eklemek camur dokusunun nemli ama canlkalmaslrshglar.

SERVIS ONERISI

Kaselerde soguk verin, Ustiine Antep flgikerperek tatl1\glinun.

Alerjenler

Gluten St Kuruyemis

Tatonia, tatonia.com https://tatonia.com/tarif/cennet-camurlu-muhallebi-mersin-usulu



