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<n Cennet Çamurlu Muhallebi
Toplam 94 dk Haz1rl1k 14 dk · Pişirme 80 dk 6 kişilik Kolay ~244 kcal Açl1k bar1 2/10

Cennet çamuru, tel kaday1f1 tereyağ1, şerbet ve Antep f1st1ğ1yla tavada birleştiren, kaymakla servis edilen Kilis 
tatl1s1d1r.

Malzemeler

• 0.3 su bardağ1 Antep f1st1ğ1

• 0.5 su bardağ1 Şeker

• 250 gr Tel kaday1f

• 100 gr Tereyağ1

• 2 yemek kaş1ğ1 Kaymak

Yap1l1ş
1. Şeker ve 1 su bardağ1 suyu 5 dakika kaynat1p limonla k1sa bir şerbet haz1rlay1n.

2. Tel kaday1f1 küçük parçalara ay1r1n ve tereyağ1nda 8 dakika renk ald1rmadan kavurun.

3. Antep f1st1ğ1n1n büyük k1sm1n1 kaday1fa kat1p 2 dakika kar1şt1r1n.

4. Şerbeti azar azar ekleyip kaday1f yumuşayana kadar 5 dakika kar1şt1r1n.

5. Tatl1y1 s1cak tabaklay1p kaymak ve kalan Antep f1st1ğ1yla servis edin.

PÜF  NOKTASI

Bisküvi kat1n1 servis öncesi eklemek çamur dokusunun nemli ama canl1 kalmas1n1 sağlar.

SERVIS  ÖNERISI

Kaselerde soğuk verin, üstüne Antep f1st1ğ1 serperek tatl1y1 sunun.

Alerjenler

Gluten Süt Kuruyemiş

Tatonia, tatonia.com https://tatonia.com/tarif/cennet-camurlu-muhallebi-mersin-usulu


