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€eviche

Toplam 25 dk Haz1rlBb dk - Pisirme 0 dk 4 kisilik Orta ~180 kcal Aclllbar4/10

Peru ceviche taze bal@ilime suyu, sogan ve acbiberle pisirmeden marine eden ferah bir tabakt1r.

Malzemeler
¢ 500 gr Levrek fileto
* 150 ml Lime suyu
e 1 adet KlIrmknfjan
* 0.5 demet Kisnis

YapH¥1
1. Bal§n.5 cm kiupler halinde dograylmgok soguk bir kasede bekletin.

2. KlrmkoBanince piyazllldograylnkisnisi iri klyln.

3. Bal@lime suyu ve soganla marine edin.

4. Kisnisi ekleyip nazikce kar§tlriballKazla bekleyip sertlesmesin.

5. Cevicheyi mlste tatlpatatesle soguk servis edin.

6. Ceviche servis 6ncesi 5 dakika dinlendirin, sos tanelere islesin diye sonra tabaklayl1n.

7. Ceviche kar§1lmQehis tabaga allnyesillikler ezilmesin diye Ustten bastlrmayln.

PUF NOKTASI

Bal@jlime suyunda klsamarine edin; pismeden diri ve parlak kallrBal1l5 dakikadan sonra tadlservis
edin; uzun bekleme dokuyu lastiksi yapabilir.

SERVIS ONERISI

Yanlnanlste tatlpatates koyup cevicheyi soguk servis edin.

Alerjenler

Deniz trtnleri

Tatonia, tatonia.com https://tatonia.com/tarif/ceviche



