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+Batay Cevizli Biber Ezmesi
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Hatay cevizli biber ezmesi, kurutulmus biber, ceviz ve nar eksisinin dengesiyle hem ekmedge surtilen hem
de mezeye donen gucli bir Glney sofraslezzetidir.

Malzemeler
* 6 adet Kuru k1rmlubier
¢ 1 su bardagCeviz
* 1 yemek kasf@iNar eksisi
» 2 yemek kasfiZeytinyagl
* 0.5 gay kasfiKimyon

Yap¥1

1. Kuru klrmtuierleri slcalsuda 10 dakika yumusatlnsonra suyunu iyice siizin.
2. Biberleri ceviz, nar eksisi, zeytinyagde kimyonla robota alln.

3. Kar§lnezme klvamlrmgelene kadar arallkgekin, tamamen slviale getirmeyin.

4. Hatay usuli cevizli biber ezmesini serinletip meze tabaglndaervis edin.

PUF NOKTASI

Biberleri uzun bekletmeden yumusatmak rengin matlagsmasZlriiler.

SERVIS ONERISI

Zeytinyagezdirip lavasla soguk servis edin.

Alerjenler

Kuruyemis
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