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Hatay cevizli biber ezmesi, kurutulmuş biber, ceviz ve nar ekşisinin dengesiyle hem ekmeğe sürülen hem 
de mezeye dönen güçlü bir Güney sofras1 lezzetidir.

Malzemeler

• 6 adet Kuru k1rm1z1 biber

• 1 su bardağ1 Ceviz

• 1 yemek kaş1ğ1 Nar ekşisi

• 2 yemek kaş1ğ1 Zeytinyağ1

• 0.5 çay kaş1ğ1 Kimyon

Yap1l1ş
1. Kuru k1rm1z1 biberleri s1cak suda 10 dakika yumuşat1n, sonra suyunu iyice süzün.

2. Biberleri ceviz, nar ekşisi, zeytinyağ1 ve kimyonla robota al1n.

3. Kar1ş1m1 ezme k1vam1na gelene kadar aral1kl1 çekin, tamamen s1v1 hale getirmeyin.

4. Hatay usulü cevizli biber ezmesini serinletip meze tabağ1nda servis edin.

PÜF  NOKTASI

Biberleri uzun bekletmeden yumuşatmak rengin matlaşmas1n1 önler.

SERVIS  ÖNERISI

Zeytinyağ1 gezdirip lavaşla soğuk servis edin.

Alerjenler

Kuruyemiş
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