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K1rklareli usulü cevizli biberli patl1can dip, köz patl1can1 k1rm1z1 biber ve cevizle buluşturarak yoğun, isli ve 
ekmek banmal1k bir aperatif yapar.

Malzemeler

• 3 adet Köz patl1can

• 2 adet Köz k1rm1z1 biber

• 0.5 su bardağ1 Ceviz

• 1 yemek kaş1ğ1 Zeytinyağ1

• 1 diş Sar1msak

• 0.5 çay kaş1ğ1 Tuz

Yap1l1ş
1. Közlenmiş patl1can ve biberlerin kabuklar1n1 soyup fazla suyunu süzdürün.

2. Sebzeleri çatalla ezerek hafif parçal1 bir dip taban1 haz1rlay1n.

3. Cevizi ince çekip sar1msak ve zeytinyağ1yla sebze kar1ş1m1na yedirin.

4. Dipi tuzla ayarlay1n, 10 dakika dinlendirip ekmekle servis edin.

PÜF  NOKTASI

Biberi kabuğundan ar1nd1rmak dip içinde pürüzsüz bir sonuç verir.

SERVIS  ÖNERISI

Üstüne zeytinyağ1 gezdirip dipi soğuk meze tabağ1nda servis edin.

Alerjenler
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