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Artvin usulü cevizli biberli yoğurt ezme, biberi yoğurt ve cevizle buluşturarak serin, yoğun ve sürülebilir 
bir meze yapar.

Malzemeler

• 2 adet Kapya biber

• 1 su bardağ1 Süzme yoğurt

• 0.5 su bardağ1 Ceviz

• 1 diş Sar1msak

• 1 yemek kaş1ğ1 Zeytinyağ1

• 0.5 çay kaş1ğ1 Tuz

Yap1l1ş
1. Biberi küçük doğray1p zeytinyağ1nda 4 dakika diriliği azal1ncaya kadar çevirin.

2. Cevizi ince çekin, birkaç iri parça ay1rarak üst süslemesi için bekletin.

3. Yoğurdu tuz ve sar1msakla ç1rp1p biberli kar1ş1m1 içine kat1n.

4. Ezmenin üstüne ayr1lan cevizleri serpin ve soğuk meze olarak servis edin.

PÜF  NOKTASI

Biberi k1sa kavurmak ezmede çiğ tat kalmas1n1 önler.

SERVIS  ÖNERISI

Üstüne ceviz serpip yoğurt ezmesini soğuk meze olarak sunun.

Alerjenler

Süt Kuruyemiş
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