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<^ Cevizli Çörek Dilimi
Toplam 80 dk Haz1rl1k 25 dk · Pişirme 25 dk 6 kişilik Orta ~246 kcal Açl1k bar1 5/10

Tokat usulü cevizli çörek dilimi, yumuşak hamuru pekmez ve cevizle buluşturarak kahve yan1na uygun bir 
dilim verir.

Malzemeler

• 3 su bardağ1 Un

• 1 su bardağ1 Süt

• 1 adet Yumurta

• 3 yemek kaş1ğ1 Pekmez

• 0.8 su bardağ1 Ceviz içi

Yap1l1ş
1. Mayal1 hamuru 8 dakika yoğurup 30 dakika mayaland1r1n.

2. Hamuru açmadan önce 5 dakika dinlendirin, geri toplamas1n.

3. Pekmez ve cevizi kar1şt1r1p hamurun üstüne yay1n.

4. Hamuru rulo yap1p dilimleyin ve tepsiye dizin.

5. 190°C f1r1nda 22 dakika k1zarana kadar pişirin.

6. Çörek dilimlerini 10 dakika dinlendirip 1l1k servis edin.

PÜF  NOKTASI

Hamuru rulo yaparken çok s1kmamak içinin katmanl1 kalmas1na yard1m eder.

SERVIS  ÖNERISI

Cevizli çörek dilimini 1l1k sunup pekmezli cevizli yüzeyi tabağ1n üstüne bakacak şekilde koyun.

Alerjenler

Gluten Süt Yumurta Kuruyemiş
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