>HAMUR ISLERI

Cevizli Corek Dilimi

Toplam 80 dk Haz1rlBb dk - Pisirme 25 dk 6 kisilik Orta ~246 kcal Aclllbarb/10

Tokat usuli cevizli ¢orek dilimi, yumusak hamuru pekmez ve cevizle bulusturarak kahve yanlnaiygun bir
dilim verir.

Malzemeler

e 3 su bardagln
e 1 su bardagsit
1 adet Yumurta
3 yemek kasfiPekmez
* 0.8 su bardagCeviz ici

Yap¥1

1. Mayalhamuru 8 dakika yogurup 30 dakika mayalandlrin.

2. Hamuru agmadan once 5 dakika dinlendirin, geri toplamas1n.
3. Pekmez ve cevizi kar§tlrimmurun Ustline yayln.

4. Hamuru rulo yaplgilimleyin ve tepsiye dizin.

5. 190°C flrlnd?® dakika klzaran&adar pisirin.

6. Corek dilimlerini 10 dakika dinlendirip 1IHervis edin.

PUF NOKTASI

Hamuru rulo yaparken ¢cok slkmamalginin katmanlkalmaslngardlneder.

SERVIS ONERISI

Ceuvizli corek dilimini 11Banup pekmezli cevizli ylizeyi tabadlristiine bakacak sekilde koyun.

Alerjenler

Gluten Sut Yumurta Kuruyemis
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