>HAMUR ISLERI

XPevizli Corek

Toplam 60 dk Haz1rlB56 dk - Pisirme 25 dk 8 kisilik Orta ~322 kcal Aclllbar4/10

Trakya usull cevizli corek, yumusak mayalhamurun ceviz ve tar¢lnlaarllaraklrind@abarddinis kokulu
bir cay coregidir.

Malzemeler

Hamur igin
* 550 grUn
* 240 ml Sut
1 adet Yumurta

« 1 tatikas@Kuru maya

icicin
¢ 1 su bardagXCeviz
« 1 tatikas@rarcln
» 3yemek kas@iTToz seker
* 50 gr Tereyagl

YapH¥1

1. Un, sit, yumurta ve maya ile yumusak bir hamur yogurun.

2. Hamuru 25 dakika mayalandlrlhacim artslrve ¢corek s1khimasln.
3. Ceviz, targlngeker ve tereyaglnd harg icin kargtlrin.

4. Hamuru ag¢lparclaylnrulo yaparak esit dilimlere kesin.

5. Corekleri 190°C flrlnd? dakika pisirin.

PUF NOKTASI

Ruloyu ¢ok slishrmamak ¢oredin ic katlarlnliserken nefes almaslrshglar.

SERVIS ONERISI

Yanlnalcalcayla 1l1Hervis edin.

Alerjenler

Gluten Sat Yumurta Kuruyemis
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