
> Æ A P E R AT I F L E R

<E Cevizli Domatesli Biber Dip
Toplam 20 dk Haz1rl1k 10 dk · Pişirme 10 dk 4 kişilik Kolay ~146 kcal Açl1k bar1 3/10

Hatay usulü cevizli domatesli biber dip, kapya biberi domates ve cevizle buluşturarak yoğun, ekşi ve sofray1 
açan bir meze haz1rlar.

Malzemeler

• 2 adet Kapya biber

• 2 adet Domates

• 0.5 su bardağ1 Ceviz

• 1 yemek kaş1ğ1 Zeytinyağ1

• 1 diş Sar1msak

• 1 adet Lavaş

• 0.5 çay kaş1ğ1 Tuz

Yap1l1ş
1. Biber ve domatesi közleyip kabuklar1n1 soyun, fazla suyunu süzdürün.

2. Cevizi ince çekin ve sar1msağ1 tuzla ezerek aromay1 aç1n.

3. Köz sebzeleri ceviz ve sar1msakla kar1şt1r1p hafif pütürlü b1rak1n.

4. Dipi zeytinyağ1yla parlat1n, 10 dakika dinlendirip lavaş yan1nda sunun.

PÜF  NOKTASI

Domatesi çekirdeksiz kullanmak dip içinde sulu bir doku oluşmas1n1 azalt1r.

SERVIS  ÖNERISI

Cevizli domatesli biber dipini küçük kaseye yay1p ceviz k1r1klar1n1 en son serpin.

Alerjenler

Kuruyemiş Gluten
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