<PATLILAR

$pzincan Cevizli Erik Tatlls1

Toplam 35 dk Haz1rl1b dk - Pisirme 20 dk 6 kisilik Kolay ~176 kcal Aclllbarn/10

Erzincan cevizli erik tati1skuru erigi cevizle doldurup hafif serbetle pisirerek Dogu Anadolu mutfaglnda
meyveli tatlgelenedini strdurdr.

Malzemeler
« 18 adet Kuru erik
0.8 su bardagXeviz
¢ 0.5 su bardagTloz seker
e 1.5 su bardagSu
* 4 yemek kasfiKaymak

Yap¥1

1. Kuru erikleri 10 dakika 1llEkida bekletin, catlamadan acllacakhale gelsin.
2. Eriklerin gekirdek bosluklarlnari ceviz parcalarierlestirin.

3. Sekerli suyu tencerede 5 dakika kaynatln.

4. Doldurulmus erikleri suruba al1d0 dakika pisirin.

5. Tatllkhymakla servis etmeden 6nce 10 dakika 111t1n.

6. Kaymaglabaglrkenarln&oyun, slcalsurup kaymagZkritmesin.

PUF NOKTASI

Erikleri k1saire 1slatmaldoldururken ylrtllmalastzalilr.

SERVIS ONERISI

Ustiine kaymak koyup erigi 11t&tlxabagindaservis edin.

Alerjenler

Kuruyemis Sat

Tatonia, tatonia.com https://tatonia.com/tarif/cevizli-erik-tatlisi-erzincan-usulu



