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Kars usulü cevizli gavut kup tatl1s1, kavrulmuş unlu kar1ş1m1 ceviz ve sütlü tabanla buluşturarak k1t1r, tok ve 
küçük porsiyonluk bir tatl1 yapar.

Malzemeler

• 1 su bardağ1 Gavut

• 0.5 su bardağ1 Ceviz

• 2 su bardağ1 Süt

• 2 yemek kaş1ğ1 Bal

Yap1l1ş
1. Gavutu kuru tavada 3 dakika 1s1t1n, kokusu aç1ls1n.

2. Sütü 4 dakika hafifçe 1s1t1n, kaynatmay1n.

3. Kup taban1na gavut serpin ve 1l1k sütle nemlendirin.

4. Cevizi iri k1r1p katmanlar1n aras1na paylaşt1r1n.

5. Tatl1y1 15 dakika dinlendirin, gavut sütü çekince servis edin.

6. Üst kat1 kuru cevizle tamamlay1n, gavut dokusu kaş1kta belirgin kals1n.

PÜF  NOKTASI

Gavut k1r1nt1s1n1 son anda eklemek kup içinde ç1t1rl1ğ1 korur.

SERVIS  ÖNERISI

Kup bardakta soğuk verin, üstüne ceviz serperek tatl1 sonunda sunun.

Alerjenler

Gluten Süt Kuruyemiş
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