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>n Cevizli Göce İçli Börek
Toplam 44 dk Haz1rl1k 20 dk · Pişirme 24 dk 6 kişilik Orta ~276 kcal Açl1k bar1 5/10

Sivas usulü cevizli göce içli börek, ince yufkay1 göce ve cevizli harçla buluşturarak k1t1r, tok ve k1şl1k bir hamur 
işi ç1kar1r.

Malzemeler

• 4 adet Yufka

• 1 su bardağ1 Göce

• 0.5 su bardağ1 Ceviz

• 2 yemek kaş1ğ1 Zeytinyağ1

• 1 tatl1 kaş1ğ1 Tuz

Yap1l1ş
1. Göceyi y1kay1p tuzlu suda 10 dakika haşlay1n.

2. Yumuşayan göceyi süzüp ceviz ve zeytinyağ1yla kar1şt1r1n.

3. İç harc1 8 dakika soğutun, yufkay1 yumuşatmas1n diye.

4. Yufkaya harc1 yay1p böreği s1k1 rulo halinde sar1n.

5. Böreği 190°C f1r1nda 24 dakika k1zarana kadar pişirin.

PÜF  NOKTASI

Göceyi önceden 10 dakika haşlamak börekte sert çekirdek kalmas1n1 önler.

SERVIS  ÖNERISI

Böreği dilimleyip yan1nda ayranla 1l1k olarak hemen servis edin.

Alerjenler

Gluten Kuruyemiş
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