>HAMUR ISLERI

XPevizli Goce icli Borek

Toplam 44 dk Haz1rlDO dk - Pisirme 24 dk 6 kisilik Orta ~276 kcal Aclllbarb/10

Sivas usull cevizli goce icli borek, ince yufkaydce ve cevizli harcgla bulusturarak k1tigk ve k§l1lbir hamur
isi ¢lkarlr.

Malzemeler
* 4 adet Yufka
¢ 1 su bardagGoce
0.5 su bardagXeviz
» 2 yemek kasfiZeytinyagl
« 1 tatlkas@TTuz

Yap¥1

1. Goceyi ylkaylpzlu suda 10 dakika haslayln.

2. Yumusayan goceyi suzlip ceviz ve zeytinyaglylkar§tlrin.
3. ¢ harcB dakika sogutun, yufkayyumusatmas1rdiye.

4. Yufkaya harclaylpporedi slkiilo halinde sarln.

5. Boregi 190°C flrind dakika klzaran&adar pisirin.

PUF NOKTASI

Goceyi onceden 10 dakika haslamak boérekte sert cekirdek kalmaslrihler.

SERVIS ONERISI

Boregi dilimleyip yanlndayranla 1ittarak hemen servis edin.

Alerjenler

Gluten Kuruyemis

Tatonia, tatonia.com https://tatonia.com/tarif/cevizli-goce-icli-borek-sivas-usulu



