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Bursa Cevizli Keskul

Toplam 85 dk Haz1rl1o dk - Pisirme 15 dk 6 kisilik Kolay ~186 kcal Aclllbar?/10

Bursa cevizli keskdl, sutli tatllykvizle derinlegtirerek OsmanlZktkili mutfak haflzasindamusak dokulu
zarif bir kapan§ sunar.

Malzemeler

4 su bardagsut

0.8 su bardagTloz seker
* 3 yemek kas@Pirin¢ unu
0.5 su bardagXeviz

YapH¥1

1. Sit, seker ve piring ununu tencerede sogukken ¢lrpln.

2. Kar§lniP dakika pisirin, pirin¢ unu kokusu kaybolsun.

3. Cevizin yarlsinde cekip keskile ekleyin, yaglmhlmasicin 2 dakika kargtlrin.
4. Keskuli kaselere paylastlrMe ylzeyi kabuklanmadan 111t1n.

5. Kalan cevizi Ustline serpip 1 saat sogutun.

6. Servisten dnce kaselerin kenarlrsllin, keskul ylizeyi temiz gérinsin.

PUF NOKTASI

Keskill ocaktan ald1ktarsonra 2 dakika daha kar§tlrmakistte kabuk baglamaslmfeciktirir.

SERVIS ONERISI

Kaselerde soguk verin, Ustline ceviz serperek keskili servis edin.

Alerjenler

Sat Kuruyemis

Tatonia, tatonia.com https://tatonia.com/tarif/cevizli-keskul-bursa-usulu



