<PATLILAR

Afyon Cevizli Lokum

Toplam 40 dk Haz1rl1b dk - Pisirme 25 dk 16 kisilik Orta ~96 kcal Aclllbarn/10

Afyon cevizli lokum, nisasta bazllokumu bol cevizle birlestirerek kentin sekerleme gelenegini ev yap1niir
tatllydaslyarklasik bir ikraml1lktlr.

Malzemeler

¢ 1 su bardagNisasta
2 su bardagTloz seker
4 su bardagSu

1 su bardagCeviz

YapH¥1

1. Nisastayll su bardagkoguk suyla a¢ln.

2. Kalan su ve sekeri 8 dakika kaynatlseffaf surup hazlrlayln.

3. Nisastalkarglnglruba ince akltHiirekli clrpltgpak olusmasln.

4. Lokumu 18 dakika k1sHteste pisirin, spatuladan kallrgerit halinde aks1n.
5. Cevizi ekleyip kallbaldkiin ve tamamen sogutun.

6. Lokumu nisastaya bulaylgazla nisastaykilkeleyin.

PUF NOKTASI

Nisastayksoguk suda agmak lokumun topakslbaglanmaslnaardlneder.

SERVIS ONERISI

Kucuk kupler halinde verin, yanlnd&ahveyle lokumu servis edin.

Alerjenler

Kuruyemis

Tatonia, tatonia.com https://tatonia.com/tarif/cevizli-lokum-afyon-usulu



