<PATLILAR

<pevizli Medovik

Toplam 565 dk Haz1rlBO dk - Pisirme 25 dk 10 kisilik Zor ~320 kcal Aclllbar?/10

ince katmanlballMedovik, bekledikge yumusayan yaplslysablratillarkn édillendiricilerinden biridir.

Malzemeler

Katlar icin
* 450 grun
* 120 gr Bal
* 2 adet Yumurta
* 500 gr Eksi krema
« 100 gr Ceviz ici

Yapi1

1. Bal aromalkek katlarlnffalaylir k1smkablama icin aylrin.

2. Eksi kremayXkekerle 2 dakika ¢lrpln.

3. Kek katlarlrktema ile Ust Uiste dizin ve aralara ceviz serpin.

4. Ustunu klrlwlcevizle kaplaylnaclhker kalmaslmiye hafif bastlrin.
5. Medoviki 8 saat buzdolablndalinlendirin, katlar yumusasin.

6. Dilimlemeden 6nce blcglixkiyla silin, katlar ezilmesin.

PUF NOKTASI

Katlarfok kallracmaylnMedovik bekledikce incelikle yumusamall.

SERVIS ONERISI

Bir gece dinlendirip dilimleri soguk ya da serin halde servis edin.

Alerjenler

Gluten Kuruyemis St Yumurta

Tatonia, tatonia.com https://tatonia.com/tarif/cevizli-medovik



