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<p Cevizli Medovik
Toplam 565 dk Haz1rl1k 60 dk · Pişirme 25 dk 10 kişilik Zor ~320 kcal Açl1k bar1 2/10

İnce katmanl1 ball1 Medovik, bekledikçe yumuşayan yap1s1yla sab1rl1 tatl1lar1n en ödüllendiricilerinden biridir.

Malzemeler

Katlar için

• 450 gr Un

• 120 gr Bal

• 2 adet Yumurta

• 500 gr Ekşi krema

• 100 gr Ceviz içi

Yap1l1ş
1. Bal aromal1 kek katlar1n1 ufalay1p bir k1sm1n1 kaplama için ay1r1n.

2. Ekşi kremay1 şekerle 2 dakika ç1rp1n.

3. Kek katlar1n1 krema ile üst üste dizin ve aralara ceviz serpin.

4. Üstünü k1r1nt1 ve cevizle kaplay1n, aç1k yer kalmas1n diye hafif bast1r1n.

5. Medoviki 8 saat buzdolab1nda dinlendirin, katlar yumuşas1n.

6. Dilimlemeden önce b1çağ1 1l1k suyla silin, katlar ezilmesin.

PÜF  NOKTASI

Katlar1 çok kal1n açmay1n; Medovik bekledikçe incelikle yumuşamal1.

SERVIS  ÖNERISI

Bir gece dinlendirip dilimleri soğuk ya da serin halde servis edin.

Alerjenler

Gluten Kuruyemiş Süt Yumurta
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