<PATLILAR

Alanya Cevizli Muz Kaday1f1

Toplam 40 dk Haz1rl18 dk - Pigirme 22 dk 6 kisilik Orta ~248 kcal Aclllbar?/10

Alanya cevizli muz kaday1lftel kadaylfuz ve cevizle bulusturarak sahil tatlllarlrgtineyvemsi ve slcak
servislik bir yorum kazand1rir.

Malzemeler

« 300 gr Tel kaday1f

* 2 adet Muz

0.5 su bardagXeviz

* 60 gr Tereyagl

¢ 0.5 su bardagToz seker

Yap¥1

1. Kadayl#linizle aglperitiimis tereyaglyldnarmanlayln.

2. Kadaylfyarlslaefisiye bastlrarakyaylnalt kat gevrek kalsln.

3. Muz dilimleri ve cevizi ara kata yerlestirin, kenarlara tagslrmayln.
4. Kalan kadaylKkhpatlpgatl1yyB0O°C flrlnd® dakika pisirin.

5. Flrlndaiklnd® dakika dinlendirin ve pudra sekeriyle servis edin.

6. Muzlu katkl1calservis etmeyin, meyve kokusu aglrlamasin.

PUF NOKTASI

Muzu en son eklemek flrindamamen plreye donmesini 6nler.

SERVIS ONERISI

Kadayl#ilimleyip yanlndaitle, flrindaonra 1lHervis edin.

Alerjenler

Gluten Sit Kuruyemis
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