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>T Bilecik Cevizli Patates Çorbas1
Toplam 34 dk Haz1rl1k 12 dk · Pişirme 22 dk 5 kişilik Kolay ~174 kcal Açl1k bar1 5/10

Bilecik cevizli patates çorbas1, patatesi ceviz ve soğanla pişirerek Marmara geçiş mutfağ1na tok, kremams1 
ve hafif kavruk bir başlang1ç kazand1r1r.

Malzemeler

• 4 adet Patates

• 1 adet Kuru soğan

• 0.5 su bardağ1 Ceviz

• 1 yemek kaş1ğ1 Zeytinyağ1

• 1 lt Su

Yap1l1ş
1. Soğan1 zeytinyağ1nda 3 dakika çevirin.

2. Patates ve suyu ekleyip 18 dakika pişirin.

3. Cevizi tavada 2 dakika kokusu ç1kana kadar 1s1t1n.

4. Cevizi çorbaya ekleyip blenderdan geçirin, yağl1 ceviz k1vam1 bağlas1n.

5. Ceviz k1r1ğ1yla s1cak servis edin.

PÜF  NOKTASI

Cevizi en son eklemek çorbada yağ1n1n bask1nlaşmas1n1 önler.

SERVIS  ÖNERISI

Üstüne ceviz serperek patates çorbas1n1 s1cak derin kasede sunun.

Alerjenler

Kuruyemiş

Tatonia, tatonia.com https://tatonia.com/tarif/cevizli-patates-corbasi-bilecik-usulu


