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<0 Cevizli Sucuk
Toplam 2965 dk Haz1rl1k 60 dk · Pişirme 25 dk 12 kişilik Zor ~230 kcal Açl1k bar1 2/10

Anadolu k1ş haz1rl1klar1nda ceviz dizileri üzüm pekmezli köftüre bulan1r, kurudukça keskinleşir.

Malzemeler

• 500 gr Ceviz

• 1 litre Üzüm pekmezi

• 120 gr Un

• 500 ml Su

Yap1l1ş
1. Cevizleri sağlam ipe aral1kl1 dizin.

2. Pekmez, su ve unu tencerede soğukken ç1rp1n.

3. Kar1ş1m1 25 dakika pişirin, bulamaç kaş1ğ1 kal1n kaplas1n.

4. Ceviz dizilerini s1cak bulamaca bat1r1p süzdürün, kaplama eşit olsun.

5. Sucuklar1 serin yerde 2 gün kurutun ve dilimleyin.

6. Kuruyan sucuklar1 hava alan bez torbada saklay1n.

PÜF  NOKTASI

Köftür kaş1ktan kal1n şerit halinde ak1nca cevizleri kaplayacak k1vama gelmiştir.

SERVIS  ÖNERISI

İnce dilimleyip yan1nda kahveyle, oda s1cakl1ğ1nda servis edin.

Alerjenler

Gluten Kuruyemiş
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