<PATLILAR

¥masya Cevizli Sitli Kaday1f

Toplam 55 dk Haz1rlB0 dk - Pigirme 25 dk 8 kisilik Orta ~274 kcal Aclllbar?/10

Amasya usuli cevizli stitli kadaylfklzarralel kaday1&Litll serbetle yumusatarak kuru tatlile sitli tatll
araslndalengeli bir tabak kurar.

Malzemeler
« 350 gr Tel kaday1f
* 80 gr Tereyagl
1 su bardagXCeviz
2 su bardagsut
* 0.8 su bardagSeker

Yap¥1

1. Kadaylfél tel aylrggitiimis tereyaglyldarmanlayln.

2. Kadaylfyarlslafisiye bastlrloeviz serpip kalanlrkapatln.

3. Tatl1yBO°C flrind0 dakika pisirin.

4. St ve sekeri 5 dakika 1s1sIplt serbet hazlrlayln.

5. lllkerbeti kadaylfalokip 10 dakika dinlendirin, serbet esit ¢cekilsin.

6. Ust cevizi serbet cekildikten sonra serpin, gevrekligi kaybolmasin.

PUF NOKTASI

Kadaylfam klzartHiiti sonra vermek tatllnlapa olmadan yumusamaslrshglar.

SERVIS ONERISI

Dilimleyip yanlnda&ayla, kadaylfliatiblarak servis edin.

Alerjenler

Gluten Sit Kuruyemis

Tatonia, tatonia.com https://tatonia.com/tarif/cevizli-sutlu-kadayif-amasya-usulu



