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>È Amasya Cevizli Sütlü Kaday1f
Toplam 55 dk Haz1rl1k 20 dk · Pişirme 25 dk 8 kişilik Orta ~274 kcal Açl1k bar1 2/10

Amasya usulü cevizli sütlü kaday1f, k1zarm1ş tel kaday1f1 sütlü şerbetle yumuşatarak kuru tatl1 ile sütlü tatl1 
aras1nda dengeli bir tabak kurar.

Malzemeler

• 350 gr Tel kaday1f

• 80 gr Tereyağ1

• 1 su bardağ1 Ceviz

• 2 su bardağ1 Süt

• 0.8 su bardağ1 Şeker

Yap1l1ş
1. Kaday1f1 tel tel ay1r1p eritilmiş tereyağ1yla harmanlay1n.

2. Kaday1f1n yar1s1n1 tepsiye bast1r1n, ceviz serpip kalan1n1 kapat1n.

3. Tatl1y1 180°C f1r1nda 20 dakika pişirin.

4. Süt ve şekeri 5 dakika 1s1t1p sütlü şerbet haz1rlay1n.

5. Il1k şerbeti kaday1fa döküp 10 dakika dinlendirin, şerbet eşit çekilsin.

6. Üst cevizi şerbet çekildikten sonra serpin, gevrekliği kaybolmas1n.

PÜF  NOKTASI

Kaday1f1 tam k1zart1p sütü sonra vermek tatl1n1n lapa olmadan yumuşamas1n1 sağlar.

SERVIS  ÖNERISI

Dilimleyip yan1nda çayla, kaday1f1 1l1k tatl1 olarak servis edin.

Alerjenler

Gluten Süt Kuruyemiş
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