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>g İngiliz Cheddarl1 Leek Tart
Toplam 80 dk Haz1rl1k 20 dk · Pişirme 30 dk 6 kişilik Orta ~286 kcal Açl1k bar1 5/10

İngiliz cheddarl1 leek tart, p1rasay1 keskin cheddar ve yumurtal1 harçla f1r1nlayarak Britanya mutfağ1na tuzlu, 
dilimlenebilir ve çay saatlik bir klasik ç1kar1r.

Malzemeler

• 1 paket Milföy hamuru

• 2 adet P1rasa

• 150 gr Cheddar peyniri

• 2 adet Yumurta

• 0.5 su bardağ1 Krema

Yap1l1ş
1. P1rasay1 ince doğray1p tavada 6 dakika yumuşayana kadar soteleyin.

2. Milföyü tart kal1b1na yay1p taban1n1 çatalla birkaç yerinden delin.

3. P1rasa ve cheddar kar1ş1m1n1 kal1ba yerleştirip yüzeyi eşit düzeltin.

4. Tart1 190°C f1r1nda 30 dakika k1zarana kadar pişirin ve dilimlemeden dinlendirin.

PÜF  NOKTASI

P1rasay1 fazla suland1rmadan sotelemek tart taban1n1 gevrek tutar.

SERVIS  ÖNERISI

Tart1 dilimleyip yan1nda salatayla, 1l1k olarak servis edin.

Alerjenler

Gluten Süt Yumurta
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