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Toplam 26 dk Haz1rl1k 12 dk · Pişirme 14 dk 4 kişilik Kolay ~156 kcal Açl1k bar1 4/10

Chermoula patates salatas1, haşlanm1ş patatesi kişnişli chermoula sosla kar1şt1rarak ferah, baharatl1 ve Fas 
usulü bir meze tabağ1 yapar.

Malzemeler

• 4 adet Patates

• 0.5 demet Kişniş

• 0.3 demet Maydanoz

• 2 yemek kaş1ğ1 Limon suyu

• 2 yemek kaş1ğ1 Zeytinyağ1

• 1 diş Sar1msak

• 0.5 çay kaş1ğ1 Kimyon

Yap1l1ş
1. Yeşillikleri ve ana malzemeleri ay1r1n, soslama aşamas1nda kase kalabal1klaşmas1n.

2. Patatesleri 12 dakika haşlay1n, d1ş1 diri kals1n ve sosu ezmeden tutsun.

3. Chermoula sosunu 1 dakika ç1rp1n, ot ve baharatlar yağa geçsin.

4. Patateslerini sosla kar1şt1r1n, s1cakl1ğ1 düşünce servis edin.

5. Servis öncesi 5 dakika dinlendirin, sos tanelere işlesin diye sonra tabaklay1n.

6. Kar1ş1m1n1 geniş tabağa al1n, yeşillikler ezilmesin diye üstten bast1rmay1n.

PÜF  NOKTASI

Patatesleri sosla 1l1kken buluşturmak baharat aromas1n1n içine daha iyi işlemesini sağlar.

SERVIS  ÖNERISI

Üstüne ekstra kişniş serperek patates salatas1n1 1l1k ya da serin sunun.
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