>BOSLAR & DIPPLER

XThermoula Sos

Toplam 10 dk Haz1rl1o dk - Pisirme 0 dk 6 kisilik Kolay ~90 kcal Aclllbar1/10

Fas ve Cezayir ballkezgahlarlnmsnisli, limonlu ve baharatlinarinadl.

Malzemeler

¢ 1 demet Kisnis

« 1 demet Maydanoz

* 3 yemek kasfiLimon suyu
* 80 ml Zeytinyagl

* 1 cay kas@iKimyon

¢ 1 dis Sarlmsak

Yap¥1
1. Kignis ve maydanozu ince dograyln.
2. Limon suyu, zeytinyagde kimyonla kar§tlrln.

3. Sosu kullanmadan 6nce 10 dakika dinlendirin.

PUF NOKTASI

Kisnis ve maydanozu blc¢aklalograylnsos pure yerine taneli kallr.

SERVIS ONERISI

Izgara ballktavuk ya da sebze Uistline sos olarak servis edin.
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