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Chermoulal1 havuç salatas1, haşlanm1ş havucu sar1msak ve kimyonlu sosla buluşturarak s1cak, baharl1 ve 
renkli bir meze tabağ1 yapar.

Malzemeler

• 4 adet Havuç

• 2 diş Sar1msak

• 0.5 çay kaş1ğ1 Kimyon

• 1 yemek kaş1ğ1 Zeytinyağ1

• 1 yemek kaş1ğ1 Limon suyu

• 0.3 demet Kişniş

• 0.3 demet Maydanoz

Yap1l1ş
1. Haz1rl1ğ1nda geniş kase ve süzgeci ç1kar1n, y1kanan malzeme sulan1p dokuyu bozmas1n.

2. Havucunu 8 dakika haşlay1n, diri kalmas1 için süzün.

3. Sosu ayr1 kasede 1 dakika ç1rp1n, yağ ve asit birleşsin.

4. Kar1ş1m1n1 1 dakika kar1şt1r1p servis edin, yapraklar ezilmesin.

5. Kar1ş1m1n1 geniş tabağa al1n, yeşillikler ezilmesin diye üstten bast1rmay1n.

PÜF  NOKTASI

Havucu yumuşak ama diri b1rakmak salatada parlak bir 1s1r1k sağlar.

SERVIS  ÖNERISI

Üstüne kişniş serpip havuç salatas1n1 serin meze olarak sunun.
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