<WAVUK YEMEKLERI

Xhicken Korma

Toplam 50 dk Haz1rl1b dk - Pisirme 35 dk 4 kisilik Orta ~520 kcal

Chicken korma, tavuk parcalarlrybgurt, badem, sogan, zencefil ve slcalbaharatlarla yumusak, kremams1
bir Hint korisine donusturdr.

Malzemeler

Kaoriigin
» 700 gr Tavuk gogsi
Sosicin
1 adet Kuru sogan
» 3 dis Sarlmsak
* 1 yemek kasfiITaze zencefil
* 3 yemek kas@i Korma baharat kar§1lm1l
¢ 0.5 su bardagTloz badem
¢ 1.5 su bardagTravuk suyu
180 gr Stizme yogurt
» 2 yemek kasf@ilS1yhg
« 1 tatlkas@TTuz

Servis icin

* 0.3 demet Kisnis

YapH¥1

1. Sogan, sarlmsake zencefili pure haline getirin.

2. Pureyi slyhgda 6 dakika kokusu yumusayana kadar pisirin.

3. Korma baharatlrekleyip 2 dakika kavurun.

4. Tavuk parcalarlridvaya allmllarbeyazlayana kadar 5 dakika cevirin.

5. Toz badem, tavuk suyu ve tuzu ekleyip kapagkapalll5 dakika pisirin.

6. Tavuk pisince tavaybcaktan allnyodurdu ekleyip sosu purizsiz kargtlrin.

7. KlsHteste 3 dakika 1sl1tkaynatmadan kignisle servis edin.

PUF NOKTASI

Yogdurdu ocaktan ald1ktarsonra eklemek sosun kesilmeden kremamsXkalmaslrshglar.



SERVIS ONERISI

Basmati piring, naan ve taze kisnigle servis edin.

Alerjenler

Sut Kuruyemis

Tatonia, tatonia.com https://tatonia.com/tarif/chicken-korma



