<WAVUK YEMEKLERI

Micken Paprikash

Toplam 100 dk Haz1rlR0 dk - Pisirme 53 dk 4 kisilik Orta ~410 kcal AclllbarB/10

Macar paprikaltavugu sogan, tatlbiber ve eksi kremayla k1rmZIemkli bir tencere yemegidir.

Malzemeler

* 800 gr Tavuk but

« 2 adet Sogan

2 yemek kasfTTatIpaprika
* 200 gr Eksi krema

1 cay kas@iTTuz

Yap ¥l

1. Tavuk parcalarlndizlaylpgencereyi orta yiksek ateste 1sl1tln.
2. TavuklarB dakika muhurleyip kenara alln.

3. Soganhynlencerede 6 dakika yumusayana kadar kavurun.
4. PaprikayXkleyip 1 dakika cevirin, yanarsa acllamasin.

5. Tavuk ve az suyu ekleyip 35 dakika k1sHteste pisirin.

6. Eksi kremayhtes k1slkkexkleyip 3 dakika 1s1tln.

PUF NOKTASI

PaprikayYyaktirmadan a¢clnsos acllamadan parlak klrmXkalir.

SERVIS ONERISI

Yanlnanokedli ya da tereyaglkriste koyup slcalservis edin.

Alerjenler
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