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<= Chilaquiles Verdes
Toplam 35 dk Haz1rl1k 15 dk · Pişirme 20 dk 4 kişilik Orta ~344 kcal Açl1k bar1 7/10

Meksika kahvalt1s1n1n tortilla cipsli klasiği, salsa verde ile hafif yumuşay1p üstüne yumurta ya da peynir al1r.

Malzemeler

• 250 gr M1s1r tortilla cipsi

• 2 su bardağ1 Tomatillo salsa

• 3 yemek kaş1ğ1 Krema

• 0.3 demet Kişniş

• 1 adet Lime

Servis için

• 80 gr Beyaz peynir

• 1 adet Avokado

• 4 adet Yumurta

Yap1l1ş
1. Tomatillo salsay1 tavada 5 dakika kaynat1p lezzetini yoğunlaşt1r1n.

2. Tortilla cipslerini sosa ekleyip 1 dakika nazikçe çevirin.

3. Cipsler yumuşamadan tabağa al1n, ç1t1r kenarlar kaybolmas1n.

4. Üstüne k1zarm1ş yumurta, queso fresco, krema ve avokado yerleştirin.

5. Kişniş ve lime ile s1cak servis edin.

PÜF  NOKTASI

Cipsleri sosa çok erken eklemeyin; kenarlarda hafif ç1t1rl1k kalmas1 chilaquiles için önemli.

SERVIS  ÖNERISI

Üzerine beyaz peynir, avokado ve sahanda yumurta ekleyin.

Alerjenler

Süt Yumurta
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