>BOSLAR & DIPPLER

<himichurri

Toplam 10 dk Haz1rl1o dk - Pisirme 0 dk 6 kisilik Kolay ~165 kcal Aclllbar1/10

Maydanoz, sirke, sarlmsake zeytinyaglyldazlrlanarArjantin sosu.

Malzemeler

¢ 1 demet Maydanoz

« 3 disg Sarlmsak

0.5 su bardagZeytinyagl

« 3 yemek kasfJziim sirkesi
« 1 tatlkas@iMercankdsk

« 1 cay kas@Pul biber

Yap§1

1. Maydanozu ve sarlmsgblcaklaldukca ince klyln.

2. Uzum sirkesi, zeytinyag1mercankosk ve pul biberi bir kapta kargtirin.
3. Klylgmiaydanoz ile sarlmsgbklkarglmakleyin.

4. Chimichurri sosu oda s1lcakj1ndd5-20 dakika dinlendirip kullanln.

PUF NOKTASI

Sosu servis 6ncesi 20 dakika dinlendirin; sarlmsake ot aromaslaga gecer.

SERVIS ONERISI

Izgara et, tavuk veya sebze Uizerinde kullanln.

Tatonia, tatonia.com

https://tatonia.com/tarif/chimichurri



