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<? Chimichurri
Toplam 10 dk Haz1rl1k 10 dk · Pişirme 0 dk 6 kişilik Kolay ~165 kcal Açl1k bar1 1/10

Maydanoz, sirke, sar1msak ve zeytinyağ1yla haz1rlanan Arjantin sosu.

Malzemeler

• 1 demet Maydanoz

• 3 diş Sar1msak

• 0.5 su bardağ1 Zeytinyağ1

• 3 yemek kaş1ğ1 Üzüm sirkesi

• 1 tatl1 kaş1ğ1 Mercanköşk

• 1 çay kaş1ğ1 Pul biber

Yap1l1ş
1. Maydanozu ve sar1msağ1 b1çakla oldukça ince k1y1n.

2. Üzüm sirkesi, zeytinyağ1, mercanköşk ve pul biberi bir kapta kar1şt1r1n.

3. K1y1lm1ş maydanoz ile sar1msağ1 s1v1 kar1ş1ma ekleyin.

4. Chimichurri sosu oda s1cakl1ğ1nda 15-20 dakika dinlendirip kullan1n.

PÜF  NOKTASI

Sosu servis öncesi 20 dakika dinlendirin; sar1msak ve ot aromas1 yağa geçer.

SERVIS  ÖNERISI

Izgara et, tavuk veya sebze üzerinde kullan1n.
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