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<i Churros
Toplam 45 dk Haz1rl1k 25 dk · Pişirme 20 dk 6 kişilik Orta ~360 kcal Açl1k bar1 2/10

K1zarm1ş hamur çubuklar1n1n tarç1nl1 şekerle kapland1ğ1 İspanyol tatl1s1.

Malzemeler

• 1.5 su bardağ1 Un

• 1 su bardağ1 Su

• 50 gr Tereyağ1

• 2 adet Yumurta

• 3 su bardağ1 S1v1 yağ

• 0.5 su bardağ1 Şeker

• 1 tatl1 kaş1ğ1 Tarç1n

• 0.3 çay kaş1ğ1 Tuz

Yap1l1ş
1. Su, tereyağ1 ve tuzu kaynat1p unu tek seferde ekleyin.

2. Hamuru tencerede 5 dakika pişirin, tabanda ince film oluşsun.

3. Hamur 1l1y1nca yumurtalar1 tek tek yedirin, s1cak hamur yumurtay1 kesmesin.

4. Hamuru y1ld1z uçlu s1kma torbas1na al1n ve k1zg1n yağa şeritler s1k1n.

5. Churroslar1 180°C yağda 5 dakika k1zart1p tarç1nl1 şekere bulay1n.

6. Fazla yağ1 kağ1t havluda al1n, tarç1nl1 şeker hamura daha iyi tutunsun.

PÜF  NOKTASI

Hamuru s1kma torbas1na almadan 5 dakika dinlendirin; şekli daha düzgün ç1kar.

SERVIS  ÖNERISI

Tarç1n şekere bulay1p yan1nda s1cak çikolata ile servis edin.

Alerjenler

Gluten Süt Yumurta
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