<PATLILAR

<kikolatal Eclair

Toplam 220 dk Haz1rl10 dk - Pisirme 45 dk 10 kisilik Zor ~320 kcal

CikolatalZclair, su hamurunu vanilyalbastackremaslylaloldurup parlak cikolata glaziriyle tamamlayan
Franslpastane klasigidir.

Malzemeler

Hamur igin
* 100 gr Tereyagl
1 su bardagSu
¢ 1 su bardagln
* 4 adet Yumurta
1 ¢imdik Tuz

Kremaigin
¢ 2 su bardagsut
* 3 adet Yumurta sarlsl
¢ 0.5 su bardagTloz seker
* 3 yemek kasfiM1shisastasl
« 1 tatikas@Manilya

Glazur i¢in
0.5 su bardagKrema
» 120 gr Bitter cikolata

YapH¥1

1. Tereyaglsu ve tuzu tencerede kaynatln.

2. Unu tek seferde ekleyip hamur toparlanana kadar 2 dakika kargtlraralpisirin.

3. Hamuru 10 dakika 1l1tfuamurtalartek tek ekleyip parlak klvanaldlrln.

4. Hamuru slkmdorbaslnallrve tepsiye 12 santim seritler s1k1n.

5. Eclairleri 200°C f1rlndéb dakika, sonra 180°C flrlnd® dakika pigirin.

6. Sit, yumurta sarls§eker, nisasta ve vanilyaydisirip koyu krema yap1n2 saat sogutun.
7. Soguyan eclairleri kremayla doldurun.

8. SlcakremayZXikolatanlrizerine dokin, kar§tlrigelairlerin Ustinl glazirleyin.

PUF NOKTASI

Flrkapaglretken agmamak eclairlerin sonmeden kurumaslrshglar.



SERVIS ONERISI

Kahve ve taze cilekle soguk servis edin.

Alerjenler

Gluten Sut Yumurta
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