<

CORBALAR

<¢in Hot Pot

Toplam 65 dk Haz1rIB6 dk - Pigirme 30 dk 6 kisilik Orta ~360 kcal Aclllbar®/10

Sichuan esintili hot pot, baharatl®et suyunda ince et, sebze ve mantarlarkofrada pisirir.

Malzemeler

« 200 gr Lahana
« 200 gr Tofu
YapH¥1
1. Tavuk suyunu soya sosu, acbiber ve zencefille tencereye alln.
2. Et, mantar, lahana ve tofu gibi malzemeleri ince dograylpgabaklara dizin.
3. Etsuyunu 10 dakika kaynatlnbaharat tadkuya gecsin diye.
4. Tencereyi masada dusik ateste slcakutun.
5. Malzemeleri porsiyon porsiyon 2 dakika slcalet suyunda pisirin.
6. Pisen parcalarsusaml¥eya soyalkoslarla servis edin.

* 500 gr Dana eti

« 1.5 litre Tavuk suyu

* 4 yemek kasfiISoya sosu

» 3 yemek kasfilSusam ezmesi
* 300 gr Mantar

1 adet Acbiber

« 1 tatikas@ITaze zencefil

PUF NOKTASI

Et ve sebzeleri ¢cok ince kesin; kaynar suda h1zlave esit piger.

SERVIS ONERISI

Yanlnausamldip sos koyup hot potu masada slcalservis edin.

Alerjenler

Soya Susam

Tatonia, tatonia.com

https://tatonia.com/tarif/cin-hot-pot



