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>e Küba Cinnamon Coconut Pudding
Toplam 80 dk Haz1rl1k 8 dk · Pişirme 12 dk 4 kişilik Kolay ~172 kcal Açl1k bar1 1/10

Küba cinnamon coconut pudding, hindistan cevizi sütünü tarç1nla koyulaşt1rarak tropik, ipeksi ve serin 
servislik bir tatl1 sunar.

Malzemeler

• 2 su bardağ1 Hindistan cevizi sütü

• 2 yemek kaş1ğ1 M1s1r nişastas1

• 0.5 çay kaş1ğ1 Tarç1n

• 3 yemek kaş1ğ1 Esmer şeker

Yap1l1ş
1. Nişastay1 az Hindistan cevizi sütüyle pürüzsüz aç1n.

2. Kalan süt, şeker ve tarç1n1 tencereye al1n.

3. Nişastal1 kar1ş1m1 ekleyip 10 dakika pişirin, sürekli kar1şt1r1n.

4. Pudingi kaselere süzerek paylaşt1r1n.

5. Tatl1y1 1 saat soğutup tarç1nla servis edin.

6. Kaseleri streçle temasl1 kapat1n, yüzey kabuk bağlamas1n.

PÜF  NOKTASI

Muhallebiyi k1s1k ateşte pişirmek parlak dokusunu korur.

SERVIS  ÖNERISI

Kaselerde soğuk verin, üstüne tarç1n serperek servis edin.
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