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Toplam 85 dk Haz1rl1k 15 dk · Pişirme 35 dk 6 kişilik Kolay ~260 kcal Açl1k bar1 2/10

Kiraz1n yumurtal1 hafif bir hamur içinde piştiği clafoutis, Frans1z evlerinde mevsim meyvesiyle yap1lan sade 
bir tatl1d1r.

Malzemeler

• 400 gr Kiraz

• 3 adet Yumurta

• 300 ml Süt

• 100 gr Un

• 100 gr Şeker

Yap1l1ş
1. Kirazlar1 yağlanm1ş kal1ba tek kat yay1n.

2. Yumurta, süt, un ve şekeri pürüzsüz olana kadar ç1rp1n.

3. Hamuru 5 dakika dinlendirin, un topaklar1 aç1ls1n.

4. Hamuru kirazlar1n üzerine dökün, meyveleri yerinden oynatmay1n.

5. Clafoutisi 180°C f1r1nda 35 dakika pişirin ve 1l1k servis edin.

6. Kal1pta 10 dakika bekletin, keserken custard akmas1n.

PÜF  NOKTASI

Kirazlar1 fazla suland1rmamak için y1kad1ktan sonra kağ1t havluyla tamamen kurulay1n.

SERVIS  ÖNERISI

Üzerine pudra şekeri serpip 1l1k servis edin.

Alerjenler

Gluten Süt Yumurta
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