<PATLILAR

<Rafoutis

Toplam 85 dk Haz1rl1b dk - Pisirme 35 dk 6 kisilik Kolay ~260 kcal Aclllbar?/10

Kirazlryumurtalhafif bir hamur iginde pistigi clafoutis, Frans1zvlerinde mevsim meyvesiyle yapllarsade
bir tatl1d1r.

Malzemeler
* 400 gr Kiraz

* 3 adet Yumurta
300 ml Sut

*+ 100 grun

* 100 gr Seker

Yap¥1

1. Kirazlaryaglanm§ kallbaek kat yayln.

2. Yumurta, sit, un ve sekeri puriizsuz olana kadar ¢1rpln.

3. Hamuru 5 dakika dinlendirin, un topaklariaglisln.

4. Hamuru kirazlarlnizerine dokiin, meyveleri yerinden oynatmayln.
5. Clafoutisi 180°C flrlnd®&b dakika pisirin ve 1lHervis edin.

6. KallptdlO dakika bekletin, keserken custard akmasin.

PUF NOKTASI

Kirazlarfazla sulandlrmamalkgcin ylkadlktaonra kaglhavluyla tamamen kurulayln.

SERVIS ONERISI

Uzerine pudra sekeri serpip 1lHervis edin.

Alerjenler

Gluten St Yumurta

Tatonia, tatonia.com https://tatonia.com/tarif/clafoutis



