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>c Clam Chowder
Toplam 38 dk Haz1rl1k 14 dk · Pişirme 24 dk 4 kişilik Orta ~264 kcal Açl1k bar1 5/10

Clam chowder, deniz tarağ1n1 patates ve krema ile pişirerek yoğun ve rahatlat1c1 bir ABD k1y1 çorbas1 yapar.

Malzemeler

• 250 gr Deniz tarağ1

• 2 adet Patates

• 1 su bardağ1 Krema

• 1 adet Soğan

• 2.5 su bardağ1 Su

• 1 yemek kaş1ğ1 Tereyağ1

• 0.5 çay kaş1ğ1 Karabiber

Yap1l1ş
1. Soğan1 tereyağ1nda 4 dakika pişirin.

2. Patates ve suyu ekleyip 10 dakika kaynat1n.

3. Kremay1 tencereye kat1p k1s1k ateşte 4 dakika 1s1t1n.

4. Deniz tarağ1n1 son 3 dakikada ekleyin, fazla pişip sertleşmesin.

5. Karabiberle s1cak servis edin.

PÜF  NOKTASI

Kremay1 kaynama değil hafif fokurda tutmak kesilmesini önler.

SERVIS  ÖNERISI

Üstüne kraker k1r1p çorbay1 s1cak derin kasede servis edin.

Alerjenler

Süt Deniz ürünleri
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