<PATLILAR

Xeocada

Toplam 33 dk Haz1rl1b dk - Pisirme 18 dk 10 kisilik Kolay ~190 kcal Aclllbar/10

Cocada, hindistan cevizi ve sekerin k1sgisip kaslklagekillenen yogun Brezilya tatl1s1d1r.

Malzemeler

« 250 gr Hindistan cevizi rendesi
* 300 gr Yogunlastlrlsiit

* 80 gr Seker

* 1 yemek kasfiTTereyagl

YapH¥1

1. Hindistan cevizi, seker ve sutl kallriabanltencereye alln.

2. Kar§lniB dakika kar§tlraralpisirin, tabandan ayrlimaydaslasin.
3. Ocaktan al18 dakika 1l1tfparsiyonlarken yayllmasln.

4. Kaglkl&icuk parcalar halinde yaglkaglddlrakln.

5. Cocadalartamamen sogutup d§Xutunca servis edin.

6. Parcalarbda slcaldindaertlestirin, slcakalde Ust tiste koymayln.

PUF NOKTASI

Kar§lntencerenin dibinden ayrlllnaxaktan allnfazla piserse sertlesir.

SERVIS ONERISI

Kucuk kaglkapstllerde oda slcaljlndaservis edin.

Alerjenler

Sat

Tatonia, tatonia.com https://tatonia.com/tarif/cocada



