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Hiiba Coconut Lime Flan

Toplam 80 dk Haz1rl1b dk - Pisirme 35 dk 6 kisilik Orta ~204 kcal Aclllbar?/10

Kuba coconut lime flan, hindistan cevizi sttt ve lime ile yumusak ve tropik bir flan tatl1$taz1rlar.

Malzemeler

« 2 su bardagHindistan cevizi sitl
* 4 adet Yumurta

0.8 su bardagTloz seker

* 1 cay kasfilime kabugu rendesi

YapH¥1
1. Sekeri kallpté® dakika karamellestirin ve tabana yayln.

2. Hindistan cevizi sitl, yumurta ve lime kabugunu ¢1rpln.

3. Kar§lnslizin, lime kabudu iri kallrsdlan ylzeyi puttrlenmesin.
4. Kalllgenmari tepsisine alln.

5. Flan1160°C f1rln®9 dakika pisirin ve sogutup ters cevirin.

6. Kalllzicmadan 6nce kenarince blcgaklaevsetin.

PUF NOKTASI

Karameli yakmamak flanlrafif tatidengesini korur.

SERVIS ONERISI

Dilimleyip Ustlne lime kabugu serperek soguk servis edin.

Alerjenler

Yumurta

Tatonia, tatonia.com https://tatonia.com/tarif/coconut-lime-flan-kuba-usulu



