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<n Küba Coconut Lime Flan
Toplam 80 dk Haz1rl1k 15 dk · Pişirme 35 dk 6 kişilik Orta ~204 kcal Açl1k bar1 2/10

Küba coconut lime flan, hindistan cevizi sütü ve lime ile yumuşak ve tropik bir flan tatl1s1 haz1rlar.

Malzemeler

• 2 su bardağ1 Hindistan cevizi sütü

• 4 adet Yumurta

• 0.8 su bardağ1 Toz şeker

• 1 çay kaş1ğ1 Lime kabuğu rendesi

Yap1l1ş
1. Şekeri kal1pta 6 dakika karamelleştirin ve tabana yay1n.

2. Hindistan cevizi sütü, yumurta ve lime kabuğunu ç1rp1n.

3. Kar1ş1m1 süzün, lime kabuğu iri kal1rsa flan yüzeyi pütürlenmesin.

4. Kal1b1 benmari tepsisine al1n.

5. Flan1 160°C f1r1nda 30 dakika pişirin ve soğutup ters çevirin.

6. Kal1b1 açmadan önce kenar1 ince b1çakla gevşetin.

PÜF  NOKTASI

Karameli yakmamak flan1n hafif tatl1 dengesini korur.

SERVIS  ÖNERISI

Dilimleyip üstüne lime kabuğu serperek soğuk servis edin.

Alerjenler

Yumurta
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