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>e Vietnam Coconut Lime Rice Pudding
Toplam 32 dk Haz1rl1k 10 dk · Pişirme 22 dk 5 kişilik Kolay ~182 kcal Açl1k bar1 1/10

Vietnam coconut lime rice pudding, pirinci hindistan cevizi sütü ve lime ile pişirerek tropik, parlak ve 
serinletici bir tatl1 kâsesi haz1rlar.

Malzemeler

• 0.8 su bardağ1 Pirinç

• 2 su bardağ1 Hindistan cevizi sütü

• 1 su bardağ1 Su

• 1 çay kaş1ğ1 Lime kabuğu rendesi

• 3 yemek kaş1ğ1 Palm şekeri

Yap1l1ş
1. Pirinci y1kay1p süzün ve tencereye al1n.

2. Hindistan cevizi sütü, su ve şekeri ekleyin.

3. Kar1ş1m1 20 dakika pişirin, pirinç taneleri yumuşas1n.

4. Lime kabuğunu ocaktan ald1ktan sonra ekleyin, ac1laşmas1n.

5. Tatl1y1 15 dakika dinlendirip kaselere paylaşt1r1n.

6. Lime kabuğunu çok ince rendeleyin, beyaz k1sm1 ac1l1k vermesin.

PÜF  NOKTASI

Lime kabuğunu servis öncesi eklemek aroman1n uçmas1n1 önler.

SERVIS  ÖNERISI

Kaselerde 1l1k ya da soğuk verin, üstüne hindistan cevizi serpin.
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