<PATLILAR

Metnam Coconut Lime Rice Pudding

Toplam 32 dk Haz1rl1o dk - Pisirme 22 dk 5 kisilik Kolay ~182 kcal Aclllbarn/10

Vietnam coconut lime rice pudding, pirinci hindistan cevizi st ve lime ile pisirerek tropik, parlak ve
serinletici bir tatikasesi hazlrlar.

Malzemeler

¢ 0.8 su bardagPiring

« 2 su bardagHindistan cevizi sitl
1 su bardagSu

* 1 cay kasf@ilime kabugu rendesi
* 3 yemek kasfiPalm sekeri

Yap¥1

1. Pirinci ylkayXiizlin ve tencereye alln.

2. Hindistan cevizi suti, su ve sekeri ekleyin.

3. Kar§ln?D dakika pisirin, pirin¢ taneleri yumusasin.

4. Lime kabugunu ocaktan ald1ktarsonra ekleyin, acllamasin.
5. Tatllyib dakika dinlendirip kaselere paylastlrin.

6. Lime kabugunu cok ince rendeleyin, beyaz klsngkclliermesin.

PUF NOKTASI

Lime kabugunu servis 6ncesi eklemek aromanlmu¢maslrihler.

SERVIS ONERISI

Kaselerde 1lifa da soguk verin, tstline hindistan cevizi serpin.
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