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Sivas usulü çökelekli bazlama sandviç, kal1n bazlama aras1na çökelek ve taze ot doldurarak kahvalt1ya tok 
ama pratik bir alternatif taş1r.

Malzemeler

• 2 adet Bazlama

• 180 gr Çökelek

• 0.3 demet Maydanoz

• 6 yaprak Taze nane

• 1 yemek kaş1ğ1 Zeytinyağ1

• 2 adet Domates

Yap1l1ş
1. 180 gr çökeleği 1 yemek kaş1ğ1 zeytinyağ1yla ezin, kuru kalmas1n diye çatalla aç1n.

2. Çeyrek demet maydanoz ve 6 yaprak naneyi ince k1y1p çökeleğe kar1şt1r1n.

3. 2 bazlamay1 kuru tavada orta ateşte 3 dakika 1s1t1n.

4. Il1k bazlamalar1 ortadan aç1p çökelekli harc1 eşit paylaşt1r1n, ekmek y1rt1lmas1n diye bast1rmay1n.

5. 2 domatesi dilimleyip sandviçlere ekleyin, bekletmeden 1l1k servis edin.

PÜF  NOKTASI

Bazlamay1 k1sa 1s1tmak iç malzemenin ekmeğe daha iyi tutunmas1n1 sağlar.

SERVIS  ÖNERISI

Yan1na domates dilimleriyle 1l1k servis edin.

Alerjenler

Gluten Süt
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