>HAMUR ISLERI

Xpokelekli Corek

Toplam 55 dk Haz1rlB0 dk - Pisirme 25 dk 8 kisilik Orta ~255 kcal Aclllbarb/10

Tokat flrinlarlrgtailen ¢okelekli corek, hafif eksimsi peynirliici ve yumusak hamuruyla uzun kahvaltl
sofralarlndgaylasllarsade bir yore isidir.

Malzemeler

Hamur igin
4 su bardagln
* 1 su bardagisit

* 1 adet Yumurta

icicin
* 250 gr Cokelek
* 1 yemek kas@iZeytinyagl
¢ 1 tatikas@Instant maya
« 0.5 cay kas@Tuz

Yap¥1

1. 4 subardagln, 1 su bardagkut ve 1 yumurtayla yumusak hamur yogurun.

2. Hamuru kapalkapta 25 dakika mayalandlrlgluten gevsesin ve kolay a¢llsin.
3. 250 gr ¢okeledi 1 yemek kasfizeytinyaglyl&artlrigalanm$ ic harg yapln.

4. Hamuru a¢lggokeledi yaylnkenarlarkapatarak ¢orek formu verin.

5. Goregdi 185°C dnceden 1s1t4lihidlndb dakika pisirin, Gstl altlmenk als1n.

6. Flrlndaikargoregi 6 dakika dinlendirip dilimleyin, i¢ har¢ daglimasin.

PUF NOKTASI

Cokelege az zeytinyagEeklemek i¢c harclrkuru kalmaslrihler.

SERVIS ONERISI

Dilimleyip taze cayla 11Hervis edin.

Alerjenler

Gluten Sut Yumurta
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