
< r Ç O R B A L A R

>c Çökelekli Tirit Çorbas1
Toplam 26 dk Haz1rl1k 10 dk · Pişirme 16 dk 4 kişilik Kolay ~212 kcal Açl1k bar1 5/10

Konya usulü çökelekli tirit çorbas1, kurutulmuş ekmeği s1cak et suyunda yumuşat1p çökelekle tamamlayan 
sade bir kase kurar.

Malzemeler

• 3 dilim Kuru ekmek

• 150 gr Çökelek

• 5 su bardağ1 Et suyu

• 1 yemek kaş1ğ1 Tereyağ1

• 0.5 çay kaş1ğ1 Pul biber

Yap1l1ş
1. Et suyunu tencerede 10 dakika kaynat1n.

2. Kuru ekmeği küçük parçalara bölüp kaselere paylaşt1r1n.

3. S1cak et suyunu ekmeklerin üzerine dökün, ekmek suyu eşit çeksin.

4. Çökeleği kaselere paylaşt1r1n.

5. Biberli yağ1 2 dakika k1zd1r1p üstüne gezdirin.

PÜF  NOKTASI

Ekmeği servisden hemen önce eklemek çorban1n hamurlaşmas1n1 önler.

SERVIS  ÖNERISI

K1rm1z1 biberli tereyağ1yla s1cak servis edin.

Alerjenler

Gluten Süt

Tatonia, tatonia.com https://tatonia.com/tarif/cokelekli-tirit-corbasi-konya-usulu


