<CORBALAR

xgOkelekli Tirit Corbasl

Toplam 26 dk Haz1rl1o dk - Pisirme 16 dk 4 kisilik Kolay ~212 kcal Aclllbarb/10

Konya usult gokelekli tirit corbaslkurutulmus ekmegi slcalet suyunda yumusatlgokelekle tamamlayan
sade bir kase kurar.

Malzemeler
* 3 dilim Kuru ekmek
« 150 gr Cokelek
* 5 su bardagEt suyu
* 1 yemek kasfiTTereyagl
0.5 cay kasfPul biber

Yap¥1

1. Etsuyunutencerede 10 dakika kaynatln.

2. Kuru ekmegi kiiguk parcalara bolup kaselere paylastlrin.

3. Slcalet suyunu ekmeklerin tUzerine dokin, ekmek suyu esit geksin.
4. Cokelegi kaselere paylastlrln.

5. Biberli yagP dakika k1zdlilgpiine gezdirin.

PUF NOKTASI

Ekmegi servisden hemen 6nce eklemek ¢corbanlmamurlagmaslrihler.

SERVIS ONERISI

Klrmuherli tereyaglylaslcalservis edin.

Alerjenler

Gluten Sut

Tatonia, tatonia.com https://tatonia.com/tarif/cokelekli-tirit-corbasi-konya-usulu



