<KAHVALTILIKLAR

orekotlu Gobit Ekmegi

Toplam 36 dk Haz1rl16 dk - Pisirme 20 dk 6 kisilik Kolay ~198 kcal Aclllbar®b/10

Konya ¢orekotlu gobit ekmegi, yumusak hamuru ¢érekotu ile flrinlayar&abugu hafif ¢1tigj pamuk gibi bir
kahvaltekmegi yapar.

Malzemeler

e 3 su bardagln

¢ 1.3 su bardagiSu

* 1 yemek kas@iCorek otu
* 0.5 cay kasfTTuz

* 1 yemek kasiZZeytinyagl

Yap¥1

1. 3subardagln, 1.25 su bardagksu ve tuzu kar§tlrIpdakika yogurun.

2. 1yemek kas@orek otunu hamura katlpesit dagllan&adar yogurun.

3. Hamuru 20 dakika dinlendirin, Gizeri kapalblsun diye ylizey kurumasin.
4. Hamuru kiicUk gobitler halinde a¢lpistline zeytinyagsurin.

5. Ekmekleri 190°C f1rindaB dakika pisirin, altkuru ve st renkli olsun.

PUF NOKTASI

Yuzeyi hafif 1slatmalcérekotunun ekmege iyi tutunmaslirshglar.

SERVIS ONERISI

Dilimleyip yanlnddal ve peynirle slcalservis edin.

Alerjenler

Gluten
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