<PATLILAR

Gorekotlu Incir Kurabiye

Toplam 39 dk Haz1rl16 dk - Pisirme 18 dk 8 kisilik Kolay ~192 kcal Aclllbar?/10

Nazilli usulti ¢orekotlu incir kurabiye, yumusak hamuru kuru incir ve ¢orekotuyla bulusturarak hafif tatl1,
aromalde kahve yanlnaiygun bir kurabiye yapar.

Malzemeler

¢ 2 su bardagln

« 100 gr Tereyagl

* 6 adet Kuru incir

* 1 tatikas@Corekotu

¢ 1 adet Yumurta

Yap¥1

1. Kuru inciri kiguik dograylgamura girecek boyuta getirin.

2. Un, yag ve sekeri kar§tlrjumusak kurabiye hamuru yapln.

3. incir ve ¢orekotunu hamura katlnincir tek noktada toplanmaslmliye k1saogurun.
4. Kurabiyeleri esit blyUklikte sekillendirip tepsiye arallkdizin.

5. Kurabiyeleri 180°C f1rinds8 dakika pisirin.

6. Kurabiyeleri tepside bekletin, incirli i¢ daglimasin.

PUF NOKTASI

inciri kiigiik dogramak hamur iginde esit daglimasinardineder.

SERVIS ONERISI

Kurabiyeleri yanlndaayla, oda slcakjlndakram ederek servis edin.

Alerjenler

Gluten St Yumurta
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