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<j Çörekotlu İncir Kurabiye
Toplam 39 dk Haz1rl1k 16 dk · Pişirme 18 dk 8 kişilik Kolay ~192 kcal Açl1k bar1 2/10

Nazilli usulü çörekotlu incir kurabiye, yumuşak hamuru kuru incir ve çörekotuyla buluşturarak hafif tatl1, 
aromal1 ve kahve yan1na uygun bir kurabiye yapar.

Malzemeler

• 2 su bardağ1 Un

• 100 gr Tereyağ1

• 6 adet Kuru incir

• 1 tatl1 kaş1ğ1 Çörekotu

• 1 adet Yumurta

Yap1l1ş
1. Kuru inciri küçük doğray1p hamura girecek boyuta getirin.

2. Un, yağ ve şekeri kar1şt1r1p yumuşak kurabiye hamuru yap1n.

3. İncir ve çörekotunu hamura kat1n, incir tek noktada toplanmas1n diye k1sa yoğurun.

4. Kurabiyeleri eşit büyüklükte şekillendirip tepsiye aral1kl1 dizin.

5. Kurabiyeleri 180°C f1r1nda 18 dakika pişirin.

6. Kurabiyeleri tepside bekletin, incirli iç dağ1lmas1n.

PÜF  NOKTASI

İnciri küçük doğramak hamur içinde eşit dağ1lmas1na yard1m eder.

SERVIS  ÖNERISI

Kurabiyeleri yan1nda çayla, oda s1cakl1ğ1nda ikram ederek servis edin.

Alerjenler

Gluten Süt Yumurta

Tatonia, tatonia.com https://tatonia.com/tarif/corekotlu-incir-kurabiye-nazilli-usulu


