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Kayseri usulü çörekotlu mercimek çorbas1, k1rm1z1 mercimeği çörekotu ve tereyağ1yla buluşturarak k1sa 
sürede derli toplu bir çorba yapar.

Malzemeler

• 1 su bardağ1 K1rm1z1 mercimek

• 1 adet Soğan

• 1 tatl1 kaş1ğ1 Çörekotu

• 1 yemek kaş1ğ1 Tereyağ1

• 5 su bardağ1 Su

Yap1l1ş
1. Soğan1 küçük doğray1p tereyağ1nda 3 dakika çevirin.

2. K1rm1z1 mercimeği y1kay1p tereyağl1 tabana ekleyin.

3. 5 su bardağ1 suyu kat1p çorbay1 16 dakika kaynat1n.

4. Çörekotunu son 2 dakikada ekleyin, kokusu yan1p ac1laşmas1n.

5. Blenderdan geçirip s1cak servis edin.

PÜF  NOKTASI

Çörekotunu ocaktan almadan 1 dakika önce eklemek kokusunu daha canl1 tutar.

SERVIS  ÖNERISI

Üzerine tereyağ1 gezdirip s1cak servis edin.

Alerjenler

Süt

Tatonia, tatonia.com https://tatonia.com/tarif/corekotlu-mercimek-corbasi-kayseri-usulu


